Menus du 2 au 20 Novembre 2026 - Ecole de Saint-Julien-De-Coppel
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Les menus sont proposés sous réserve de livraisons effectives. Les produits faits maison sont élaborés avec de la farine et des ceufs
issus de [’agriculture biologique et produits en Auvergne. Les lundis et mardis, notre pain est artisanal, bio, 100% levain.
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Menus du 23 Novembre au 4 Décembre 2026 - Ecole de Saint-Julien-De-Coppel
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Les menus sont proposés sous réserve de livraisons effectives. Les produits faits maison sont élaborés avec de la farine et des ceufs

issus de [’agriculture biologique et produits en Auvergne. Les lundis et mardis, notre pain est artisanal, bio, 100% levain.
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Menus du 7 au 18 Décembre 2026 - Ecole de Saint-Julien-De-Coppel

Menu de la Saint %‘m Toast Petit Epeautre
Se. * @@ Houmous 2
mai .
ne 3 Nicolas &% Kitchery 2 @ s
D Croquettes Flocons Langue de Boeuf ™=/
u -, d’Avoine Fromage & @’m
7/ Rosette ™= 2 43| Morbier ¥ Courges W&z
12 . Mix Riz 2 Complet/
au | Soupe Complete Petit Pois B 1 Panna Cotta 2
11/ | Minestrone et oS == @Eﬂ
12 i 48] . - i
Vermicelles 25 Cake aux raisins secs | Chamallows @@
£
Manala #Barre de Menu VEGE
Chocolat
en
S Veloute de ] %@me Menu P
mei Potimarron =2 L. . M@
a Boulettes de Picoulat GPGCIG‘ Noél
ne 4 . . o
Du Lasagnes gratinées au | [l Y I Saucisses =/
14/ | Poisson @ﬁ Gratin de Chou fleur |~ | Purée @ V.
au AR B 72)
18/ @Eﬁi Banane Chocolat Cantal M@.
12 e fondu® Tarte aux fruits 2
Menu VEGE

Les menus sont proposés sous réserve de livraisons effectives. Les produits faits maison sont élaborés avec de la farine et des ceufs
issus de [’agriculture biologique et produits en Auvergne. Les lundis et mardis, notre pain est artisanal, bio, au levain.
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